BARMAN

PRESENTATION

En tant que barman, tu devras :

- Vérifier ton poste de trauail, effectuer un premier nettoyage, préparer les éviers, machines a café
et lave-vaisselle

- Vérifier l'approvisionnement des frigos et pompes, des armoires a verres et étageéres a alcools

- Accueillir le client, Lui présenter La carte et Le conseiller

- Connaitre parfaitement la composition de chaque boisson et étre capable de les préparer

- Préparer l'addition et présenter la note

- Faire les comptes et établir un relevé des ventes

DEBOUCHES

Au terme de ta formation, tu pourras :
- Devenir chef barman indépendant

- Travailler comme employé dans un établissement de
type : restaurant, hotel, hébergement, café, taverne,
brasserie, bar, discotheque... ou au sein d’établissements
mobiles (trains, bateaux de croisiére...)

- Te perfectionner dans une technique propre a

l'alimentation .
QuALITES

Pour étre barman, tu dois :
- Etre a l'écoute de la clientéle
- Etre respectueux

- Etre dynamique

- Respecter les reglementations sur Les boissons

ENSEIGNEMENT CEFA FormaTION PME

Type d'établissement : Formation non disponible en Type d’établissement : efp

Ecole secondaire CEFA Niveau d’études : Chef

Niveau d gtudes P d’entreprise des 18 ans (avec
3¢me degre du secondaire min. CE2D)

7P (barman) Durée:1an

Durée : 1an Horaire : Cours en journée et/ou
Horaire :

soirée (1a 2 jours) en alternance

Toujours en journee avec un stage (quota d’heures)

(min.28p/semaine)



